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Neues Küchenteam: Das MAIA freut sich über ein neues internationales Küchenteam. 

Auf nur 30 Villen kommen fünf internationale Spitzen-Köche, die nach den 

individuellen Wünschen der Gäste ideen- und variationsreiche Gerichte à la minute 

kreieren.  

Der australische Executive Chef George Anthony Bilionis verwöhnt die Gäste ab sofort 

mit kreativen Speisen aus der mediterranen Küche im hauseigenen Gourmet-

Restaurant Tec Tec, das zu den besten Restaurants im Indischen Ozean zählt. 

Unterstützt wird er von vier weiteren Spitzen-Köchen. Manhal Al Herch aus Syrien ist 

Chef de Cuisine für die arabische Küche. Der thailändische Asian Chef de Cuisine 

Khampan Pukdangpan sorgt für asiatische Gaumenfreude. Abwechslungsreiche 

Gerichte der kreolischen Küche serviert der auf den Seychellen geborene Jean-Paul 

Nourrice als Head Chef Creole. Der Franzose Sebastien Bernis ergänzt das 

Küchenteam als Executive Pastry Chef.  

Der hervorragenden Küche des Resorts ist es zu verdanken, dass das Haus vom 

englischen Reisemagazin Condé Nast Traveller jüngst zum „top hotel for food in Africa“ 

gekürt wurde. Eine private Kochstunde kann mit einem der Chefs in der Privatsphäre 

der eigenen Villa organisiert werden. Im Weinkeller des MAIA befinden sich 2.500 edle 

Tropfen. Der französische Restaurantmanager empfiehlt stets den passenden Wein zum 

Menü. 

 

Free Night Dining Offer: Wer das kulinarische Angebot des MAIA einmal kennenlernen 

möchte, sollte das neu aufgelegte Free Night Dining Offer nutzen. Gäste, die bis zum 

25. Dezember 2010 drei Übernachtungen mit Frühstück buchen, erhalten eine weitere 

Übernachtung, ein tägliches 3-Gang-Menü sowie unbegrenzte Tauchgänge inklusive 

Ausrüstung kostenfrei dazu. Eine Übernachtung mit Frühstück beginnt bei 1.590 Euro 

für zwei Personen in einer Ocean View Villa.  

Buchungen sind über spezialisierte Reiseagenturen, The Leading Hotels of the World 

und das Hotel unter der Telefonnummer 00248-390-000 oder per E-Mail 

reservations@southernsun.sc möglich. Weitere Informationen unter www.maia.com.sc. 

 



 

 

Neues Honeymoon-Package für alle Sinne: Das MAIA Luxury Resort & Spa auf der 

Seychelleninsel Mahé hat für 2010 neue Angebote für unvergessliche Flitterwochen 

aufgelegt. Ob ein Candle-Light Dinner am Strand oder in der eigenen Villa, ein 

Bootsausflug mit der privaten MAIA Yacht oder eine Körpermassage unter freiem 

Himmel im „Felsen-Spa“ des Resorts, der persönliche Butler kreiert Erinnerungen für das 

Leben. Das Superior Special beinhaltet beispielsweise fünf Übernachtungen inklusive 

Frühstück, 3-Gang Abendmenü sowie weitere kostenfreie Extras. Dazu zählen eine 60-

minütige Gesichts- oder Körperanwendung sowie eine Ganzkörpermassage mit 

ätherischen Ölen der schweizerischen Kosmetikmarke La Prairie (jeweils pro Person 

und Aufenthalt). Das Special ist bis 25. Dezember 2010 gültig und kann mit anderen 

Angeboten kombiniert werden. Wer beispielsweise vom 10. Mai bis 31. Juli 2010 reist, 

der zahlt für acht Nächte lediglich nur sechs. Der Übernachtungspreis mit Frühstück für 

zwei Personen in einer Villa beginnt bei 1.590 Euro.  

 

Entspannung im „Felsen-Spa“: Ob bei Yoga, Qi Gong oder einer Massage, das MAIA 

Luxury Resort & Spa bietet mit einem offen gestalteten „Felsen-Spa“ und der 

schweizerischen Kosmetikmarke La Prairie eine exklusive Wohlfühloase. Das Spektrum 

der Anwendungen reicht von Massagen, Peelings und Gesichtsbehandlungen über 

Aromabäder bis hin zu wohltuenden Halb- und Ganztagesarrangements. Für die 

Behandlungen stehen drei Außenpavillons mit jeweils zwei Massageliegen unter freiem 

Himmel zur Verfügung. Großzügig gestaltet liegen sie in einem Garten inmitten der 

typischen Granitfelsen.  

 

 
Das MAIA Luxury Resort & Spa liegt auf einer exponierten privaten Halbinsel am 
unberührten Sandstrand Anse Louis. Die 30 Privatvillen bieten auf einer Fläche von 
jeweils 250 Quadratmetern ein exquisites Ambiente mit einer freien 180 Grad Aussicht 
auf den Indischen Ozean. Eine exzellente, kreolisch geprägte Haute-Cuisine, ein 
umfassendes Freizeitangebot sowie ein individueller Service mit persönlichem Butler 
zeichnen das Resort aus. Weitere Informationen unter www.maia.com.sc  
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